
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

時  間 プ ロ グ ラ ム 
10：00 ～ 10：30 開場 

10：30 ～ 10：40 開会挨拶                    ＮＰＯ法人食品安全ネットワーク 理事長 宮尾宗央 

10：40 ～ 11：40 基調講演１：食品衛生７Ｓ（整理・整頓・清掃）の実践は防虫対策のレベルアップ 
                       イカリ消毒㈱  コンサルティング部 

11：40 ～ 12：40 休憩  （昼食タイム） 

12：40 ～ 13：40 
基調講演２：食品衛生７Ｓと食品安全マネジメントシステムとの関連性について 

                       ＮＰＯ法人食品安全ネットワーク理事 青森誠治 

13：40 ～ 13：50 休憩 

13：50 ～ 15：05 

食品衛生７Ｓ実践事例発表 ６社 （１社あたり、事例発表：２０分、質問５分） 
 ① 13：50 ～ 14：15 ㈱マリンフレッシュ関西工場 
 ② 14：15 ～ 14：40 水溜食品㈱ 
 ③ 14：40 ～ 15：05 ㈱フクショク 

15：05 ～ 15：15 休憩 

15：15 ～ 16：30 
 ④ 15：15 ～ 15；40 オギハラ食品㈱ 
 ⑤ 15：40 ～ 16：05 大福商事㈱ 
 ⑥ 16：05 ～ 16：30 京都宝製菓㈱栗東工場 

16：30 ～ 16：40 全体質疑応答 

16：40 ～ 16：45 休憩 最優秀事例発表企業への投票 

16：45 ～ 16：55 表彰・総括及び閉会挨拶 

 

NPO 法⼈⾷品安全ネットワーク    ～ 儲かる！食品衛生７Ｓ実践事例 ～ 
  

     第 19 回 食品衛生７Ｓ実践事例発表会のご案内 

＜ ⾷品衛⽣７Ｓの実践 ＞  
 ＮＰＯ法⼈⾷品安全ネットワークが毎年⾏っている⾷品衛⽣７Ｓ（整理・整頓・清掃・洗浄・殺
菌・躾・清潔）の実践事例発表会です。会員企業さまが実践する⾷品衛⽣７Ｓの内容を担当者さま
より発表されます。⾷品衛⽣７Ｓの実践は、⾷中毒防⽌や異物混⼊予防対策となり「儲けるため」
の活動です。⾷品衛⽣７Ｓの継続は、「⾷品安全⽂化の創造」のレベルアップとなります。また、 
⾷品衛⽣７Ｓの導⼊及び実践から⾷品安全を構築の参考となる情報が得られます。 

日  時： ２０２６年２月１８日（水）  開場 １０：００   開会 １０：３０  開会 １７：００ 

場  所： 大阪産創館 ５階 研修室 A・B （大阪府大阪市中央区本町１丁目４－５） 

公共交通機関：Osaka Metro 堺筋本町駅 [出口１]  徒歩５分   TEL 06-6264-9887 

参加費： 食品安全ネットワーク会員及び紹介 ５，０００円 ／非会員 ８，０００円  （資料代含む） 

参加申込に詳細は、次ページにて、確認してください。 

定  員： 会場 ５０名  Web ３０名  
 

本会終了後、２時間ほど情報交換会（別途、お一人様約 4,000 円）を行います。 

異業種交流が出来る機会ですので、積極的な参加をご検討ください。 



 
 
 

 

〈申込みについて〉 

  申込みは、当会ｈｐ（https://fsn7s.org/）にある「第 19 回 食品衛生７Ｓ実践事例発表会」専用申込フォームから 

お願いします。申込み期限は、2026 年 2 月 13 日（金）とします。定員となり次第、申込みを終了することがあります。 

 

〈参加費について〉 

■参加費： 食品安全ネットワーク会員及び紹介 ５，０００円 ／非会員 ８，０００円  （資料代含む） 

発表企業の方は発表する１名の方のみ無料となります。インボイス登録をしておりません。 

同一企業で一部 WEB 参加が居られる場合は、会場参加者が全額をお支払いください。 

■ＷＥＢ参加の場合、事前に振込をお願いします。 

振込先  銀行名：GMO あおぞらネット銀行  法人第二営業部（102） 口座：普通 1429228 

名  義：特定非営利活動法人 食品安全ネットワーク 

＊ お振り込み期限：２０２６年２月１１日（水）とします。 

＊ 手数料はお申込者様にてご負担お願いします。 

＊ 会員からのお申込みの場合は、当会に登録しているお名前でのお振り込みお願いします。 

＊ 領収書は振り込みのご利用明細にてかえさせていただきます。 

〈資料送付〉 

資料は、お申込み時に記入されたメールアドレスに、２月１６日（月）めどに送付する予定です。WEB 参加の場合は、

早めにお申し込みください。また、資料送付後はキャンセル扱いとなりませんので、参加費をお支払いいただきます。 

 
〈お問合せ〉 

ご質問等は、当会ｈｐのメニューからお問合せ又は、 

NPO 法人食品安全事務局宛に E-mail（fu3jim@gmail.com）でお願いします。 

 〈お知らせ〉 

2026 年 2 月 5日（木）「トップセミナー：食品企業が儲かるための７Ｓ実践編！」 を開催します。 

詳細は、hp に掲載しております。食品衛生７Ｓを実践することが儲けに繋がる秘訣をこっそりお伝えする経営層向け

のセミナーです。参加無料ですが、理事及び会員からの招待が必要です。 

お問合せは、NPO 法人食品安全事務局宛に E-mail（fu3jim@gmail.com）からご連絡ください。 

― NPO 法人食品安全ネットワーク 出版した書籍案内 ― 

食品衛生法対応 はじめての食品安全: 本当にあった食品事故に学ぶ  

宮尾 宗央 (編集), 角野 久史 (編集), 米虫 節夫 (編集), 食品安全ネットワーク (著) 2023/5/25 

単行本 ￥２,９７０-   お近くの本屋またはアマゾンなどから、ご購入ください！ 

●食品安全を学ぶはじめの一冊 

本書は、食品企業や飲食店において実際に起きている食中毒や異物混入、  

誤表示などの事例を題材に、科学的な知見にもとづき原因と対策を、初心者に

もわかりやすい平易な言葉で解説しています。 

食品安全教育の社員研修テキストとしてだけでなく、HACCP 制度化に対応しよ

うとする方々、ISO 22000 や FSSC 22000、JFS 規格の認証取得・維持管理を  

担当する方々の学び直しなどにもお薦めです。 

申込書  第 19 回 食品衛生７Ｓ実践事例発表会 


